i pasticcier

il [talicni

renato scalenghe,
un pasticciere
che “ama,, i dolci

Siamo a Poirino, un paese di sel-
mila abitanti, a 24 km da Torino, po-
co distante da Asti e Alba, centrl
gastronomiclt di prim'ordine, terre
di tartufi e di splendidi vini.

Come ricorda la Guida del Pie-

mente di Luigi Veronelli, Poirino &
nota per le sue telerie. per un'ab-
bondante e qualificata produzione
di asparagi e per le eccellentl tin.
che. La Guida segnala inoltre che
a Poirino la Pasticceria Scalenghe

& glustamente rinomata per | cane-
strelli.

Il pasticciere che ¢l accinglamo
ad intervistare & appunto Renato
Scalenghe, ma non siamo qui in
sequito alla segnalazione del Vero-

Torta eseguita dolla pasticceria Scalengle in oce
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a Bra del Club Scuderie Ferrarl con la partecipazione di Clay

Regazzonl, Base In crema nocgiola, ricoperta di pasta di mandorle, cavallo in prince oftenuto con il cometio, rose ¢ foglie In carame!lo
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nalli; dn tempo desidoravame eo
noscare pid da vigine questa porso
na che non tame frontinre o dogs
ne, non et ad Intraprendars ving
@i anchae lunght per gsporee | suol
lovor), deguire lo manlfestaziaonl dal
asltore « parché — diee can can
vinglone — &' sompre gualonss da
imparare @ nel postro mesli|are non
sl connsce (nal abbastanza «

DI modi semplicl, &l caraliere
schiotto, portate a dire la variis
line o sparnre o 2aro, senzs la mi
nimm ombra &l diplomazio. ogni
gualvolty lo ritlene pocessario, di-
venta sorridenta o distoso quando
parls del suo lavoro,

Tlegne & sortalingare, He dal prin.
cipio. cha non vede Il monvo per
oul ¢l Interesdlame a lul, « Gj afne
wntl colleghy molto pii beavi o)
mie. o non tacelo nieinte o eoce.
zionale «

Il segreta dolla sun riusecita, daj-
In sun passiane 6 dells tenacia nel
continue approfendimenta di argo-
mentl tecnls| ed artistici sta pro
prio gul nollp suu estrema oempll
clth, nal 3uo pudore di riteners
bravo, come se preporare dolel

squisitl, genuini some quelll di unes
volta, cresr Incantevoll pexzi mon-
il da espasizions, dedicare ore
& ore 4 parfezionare la tecnica del.
la lavorazione del caramello. dello
ocherg solliato, o mpegasrst n
architatiure In ghiacein realo. fas-
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Ma con alteettantn somplicith e
pasalone o disposto & spiegare, a
chiarirn qualsiasl argomento  Non
ha segretl tguardo alle ricatle, al
truechi del mestiere: non cerca di
cambiare discorso, — coms lanno
molth — quando s parlp di dosi o
dalls succassions delle (asl di pro-
porazione di gquasto o guel doles

Anel, o) duole di ovete troppo pa
co tempo o disposizions por seam
blare asporienze con | colleghl che
— eom'd sucooesso dl recente al
Expo di Milano, dove (| slg. Sca-
lengho ha riportato i) primo premio
nel copcorso “La dolce Malla® con
una splendida ricostruzions della
Basilica di Supergn (vedere p 38)
— desidererebboro avorara un po-
co con lul per Imparare o perfazios
neral nalle lavorazione del cocamal
lo & nalls decarnzione In ganserale
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Hor la pasticesnia, la confettorin
& anche \n galoteria, Rensto Scalen.
ghe ha un amore sconfinato, Yram
Misto & sostenuto da une golokits
aurinsn che lo porta, mche quando
& lopkang dalts sud Polring. ad an
dar per pastiCoarie « percheé — g
acontids — | dolci mi sono sempre
pinciall 8, ancors adesso dopo fan
toahnl di mestiers, non mi sonn
mal stancato d| mangior «

Ln wressn pacenma disponibilit
8 gustare dolci @ gelptl & condiyise
dalla mamma Maria, dalls moglie
Pina o dalla kglia Mariangoals che
arriva perfing, d'sccordo con la fe
dele commeses Catering Foglinto, a
nascondere nel freozer certe mille:
loglie speciall per conmumarsele
poi al momento opporhino.

Ma non bisogna credere che que
sie signore passing || tempo a far
s scorpaccinte dl dolcl; @ vederlo
come sono percanementa altive ra
il pegozio, 11 bar & l'abltezione 8|
comprends come || postis gmico
shbin regione quando ribadisca che,
senza |l sostegno delle “sue don
na’”. non potrebbe certa trovare |l
leinpo per le aue scournte decors
tion:, par le torte nuziall che som-
brano marlettl o por le vidite & aa
loni spocializzati nol ssttore dolcia
o i ltalia & all‘estero,

In lsboratorio @ alutato da Adria:
no Pettenuzzo, Roberto Murgla e
Piera Del Bagng, Parlando i loro,
Scolenghe 1| ohtama "I mui 161",
sottintendondo cosi I legaime affet.
tive cha fo unisce a quaesti giovani
che hanno preso dal loro meestre la
disponibllita all'spprendimento ed
Il guato per qualche pezzo bey per
stnalizzato.

Il sig. Scalenghe o | sunl colla
bordtorl sl stanne dedicando alla
preparazione di pasta sscche o del
canastralll, 1a loro apecialitd a basa
di pasta frolla grassa na) gustl cloc
colato & vanlglia. cotta (n apposit
stampl; pli tardl varmamng eseguiti
| trangl Plemdnt ¢ la torta Vallesa
na che || nosiro pasticoiore ha vo-
luto dedicare ai anol colleghi lettar
dolla rivista,

| rugazzl lavorano canticohlando
& Il sig. Scalenghe lascla | labora
worio per parlare un po’ di lui. In
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che moritd condo sl Con:
corso & Abllita all'Expo 1977,

Tre asempl deli'abilith dulle Scalenghe nell'ese
1orte ..::n. molte diverse por btn?o' o cemum
du:: solite torte mmh n-!: classica aku:d .
w m sinistra, 1 o
gnh della torta & richinmato dalla riproduzione in
v dalle Sposalirio della

" Ispirazia
maresca In pastighiaggio con griglle in ghlaccia res-
le, Intorcaiata da tem planl of torta alls croma noe-
ciola, In basso, torta sssgonate di puzze, basamonto
o plani compostl da torta slls cremn glanduja. pi-
lastrl, medaglionl in pastigliaggio decorml in yivac.
cia ruale. Figure giapponesi In rillovo m coloth diversl
kot il ol gl g

ronle. " in 1l ‘ n
muecharo od:‘w.







