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Comunicato stampa 

 

Al Sigep Silikomart sul podio con l'Italia 
 

All'appena conclusosi SIGEP 2012 Silikomart in veste di sponsor, è salito sul podio in ben tre ma-

nifestazioni quali il  Pastry Queen, primo campionato mondiale di pasticceria riservato alle donne, 

il Campionato Italiano Pasticceria e Cioccolateria Juniores e il Campionato Monidale di Ge-

lateria. 

E' Sonia Balacchi a vincere il titolo tra le dieci migliori pasticcere di tutto il mondo. La concorrente 

italiana ha primeggiato anche nella prova Torta al Cioccolato che prevedeva di utilizzare gli stampi 

SAV160/80 h.40 (Ø160/80 h.40mm) e SAV180/60 h.50 (Ø180/60 h.50mm) realizzati in esclusiva 

da Silikomart proprio per questa competizione. 

Per l’occasione il comparto di designer Silikomart ha collaborato con il maestro Rinalidini per indi-

viduare una forma dalle giuste proporzioni e inconfondibile carattere femminile. I due stampi, rea-

lizzati in silicone platinico alimentare al 100% e rigorosamente Made in Italy, sono stati studiati per 

consentire un perfetto gioco di inserti che possano dare vita ad un dessert dalla forma classica ma 

con un indiscusso tocco di originalità e diversità. 

Anche l'altra nuova manifestazione ovvero il Campionato Italiano Pasticceria e Cioccolateria 

Juniores ha visto protagonisti gli stampi Silikomart. Infatti tanto nella realizzazione della piece in 

zucchero che della scultura in cioccolato i giovani pasticceri si sono potuti avvalere dell'aiuto di una 

selezione di Sugarflex Gold, la linea di stampi in silicone studiata da Silikomart proprio per facilita-

re i professionisti nelle loro creazioni di zucchero e cioccolato. Come il passato anno al Campiona-

to Monidale Juniores, anche quest'anno è stato oggetto di prova, per i pasticceri under 22, lo stec-

co gelato realizzato con l'inconfondibile Steccoflex Classic. 

L'Italia è protagonista indiscussa anche al Campionato Italiano di Gelateria aggiudicandosi ben 

sette prove sulle nove previste. Nella prova della torta gelato il Team Italia ha trionfato presentando 

un prodotto sublime nel gusto e inconsueto nella forma. Per questa prova il Coach Diego Crosara 

ha messo a punto, insieme ai designer Silikomart, lo stampo BUC 220/70 H.60 (Ø220/70 h.60mm) 

della linea Tortaflex studiato in esclusiva in tutti i suoi dettagli e perfettamente combinabile, per la 

realizzazione delle decorazione, con lo stampo Insert Decor il nuovo prodotto Silikomart per rea-

lizzare in modo facile e veloce inserti o decorazioni, sia in formato rotondo (ID01 Round) che qua-

drato (ID02 Square), combinabili con tutti gli stampi della linea Tortaflex. 
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