SPLIT&GO per Halloween
Nuova proposta per il prossimo autunno.

Ancora una volta Martellato vuole essere complice di un’evoluzione nel settore in cui opera apportando
un’innovazione nel mondo della gelateria.

Estremamente riduttivo sarebbe definire la linea “Split and Go” un comune packaging per il gelato.
Martellato infatti introduce un nuovo modo di gustare il gelato artigianale. 1l nuovo sistema risponde alle
esigenze produttive del gelatiere artigianale prevedendo un pratico e veloce sistema di preparazione ed
esposizione al pubblico di raffinati gelati, ma allo stesso tempo stimola la curiosita del consumatore
offrendogli una valida alternativa alla classica coppetta e al classico cono cialda.

Facilmente adattabile anche alla stagione piu fredda lo stampo Split&Go puo essere proposto anche in
versione semifreddo o sorbetto e decorato con simpatici soggetti di marzapane e cioccolato che
impreziosiscono la vostra esposizione.

Martellato propone, per I'autunno 2011, dei sorbetti di frutta decorati con delle simpatiche zucchette per la
festa di Halloween o con dei frutti di marzapane.

Il segreto del successo che la linea “SPLIT AND GO” sta ottenendo sia in Italia che all'estero ¢ un
equilibrato miscuglio di caratteristiche che rendono il prodotto unico nel suo genere: funzionalita, praticita e
velocita d'uso, eleganza, versatilita, basti pensare che lo stesso stampo diventa nella fase successiva alla
produzione del gelato, un elegante sistema di esporre il prodotto in vetrina. La trasparenza dello stampo
inoltre esalta la decorazione multicolore stimolando ’artista gelatiere a decorazioni sempre piu raffinate e
ricercate.

Martellato inoltre offre una serie di accessori connessi che favoriscono la produzione di gelati, ghiaccioli e
semifreddi in abbattitore e I’esposizione del prodotto nella vetrina frigo.

Informazioni tecniche Split and Go
L’articolo € composto da contenitore in resistente plastica trasparente, coperchio e bastoncino, la capacita ¢
di 90 ml ed é venduto in confezioni da 100 pz.




