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1l tema del concorso & libem. A titolo esemplificativo: la cacdia, le stagioni, ecc 2 007

La Selezione Nazionale Italia
Negli anni pari, nel mese di gennaio, si svolge a Rimini preso il SIGEP &l FORUM DELLA PASTICCERIA k selerione
della squadra che parteciperd alla Coppa del Mondo di Pasticceria. Vi pub aderire chiunque imviando al Club CdM ITALIA
la scheda compilata. Ciascun partecipante si candida per una delle caregorie del concorso nel'ambito della quale doved rea- { A{ = /( {

lizzare una preparazione.

le categorie
categoria ciaa Un desert al piatto ispirato alla tradizione gastmnomica del proprio Paese (imliana), con presentazione
artistica in ciocoolato (cm 60x40 cm. altezza Jibera)
attegoria ghiaccio: Un dolce gelato composto da gtlatu elo sorbetto al cioceolato e frutta. Presentazione artistica su supporto,

SELEZIONE NAZIONALE - ITALIA

Selezione
della squadra italiana
al Sigep (Rimini),

Opni partecipante avrl, 2 propria disposizione, 2 pani di ghisecio (dimensioni 100x50x25 cm).
aasegoria zucchems; Un dolce al cioccolato con supporto di presentazione artistica, 60x40 cm., altezza libera, in zucchero.

presentazione delle apere
La presmzione delle opere verd effermam sul banchi espositivi, di fronte ai box di lavaro, allinrerno del Forum di
Pasticceria ddl Sigep 2006 (Rimini). La dumta delle prove sarh di 7 ore. Ese avranno inizio alle o 09.00 con:
Degustazione della parstsa di civccolass .
Degusttzinne della porata di gelaro .
Deguswazione dei doki al piasto
Termine dell allessimento dei sivoli di pre ke ave
Li mezzln nﬂaédeﬁwa{ﬂipm’aﬁrik&ﬁw #F hazioni di lvors
Annuncio de risltati e prowinzioni aell ore 17.00

votzzioni del concorse @
Voto di lavoro basam sulfigiene, il rispetto degli orari, Forganizzarione, la destezza.
Voto di degnstazione concemente il dolce.
Voto di presentazione basato sulla presentarione artistica, il rispetin del tema e difficoltd cecnica. (cm Cﬂa_'\
I giurati saranne coadirvati da due commissari di gara. Plosiaasann

Qualsizsi dimensione al di fnod di quelle previste comporteci delle penalicy

Gli ingredienti utilizzari dovranno essere commestibili: & vietato 'impiego di qualsiasi preparai non alimentare (ad eccezrio- HAUSBRANDT
ne delle aste di supporto di foplie e rami). i KitchenAkd
Per qualsiasi altra informazione resta a diposizione la segreveria, (Erica), del iRINOX
CIUB DELA COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE - SELEZIONE NAZIONALE ITALIA -
clo CAST ALIMENTI % 4 SIRM
via Serenissima, 5 - 25135 Brescia - A | s
Tel. 030-2350076 ra. - Fax 030-2350077 ( ‘f‘. |
www.castalimenti. it info@castalimentiit |
oppure  info@pasticceriabiasetto.it \f—_ == 3.‘? G E P Hmﬁnm

Regnella, si clssifica al rerzo posto (prima squadra | parecipanti

‘ / /’/ / 4 europea) e si aggiudica il premio della stampa per il dell'ulima squadra
) C ; ) miglior doloe al cioccolaro. in allenamento
(_ Clpe i e Con l'ultima edizione, la 9a, si & visto sul Pgd‘m:

Francia, Olanda e Stati Uniti, nonché la partecipazio-
ne di ben diciannove squadre provenienti da turo il
mondo.

La squad.ra italiana, composta da Emanuele Saracino,
Stefano Donati e Rossano Vinciarelli, si & classificara
all'ottavo poste dopo avere ottenuto il secondo poste
assoluto per la degustazione ma, purtroppo, penaliz-
zara dall'incidente occorso alla scultum in zucchero,
caduta al momento della presentazione. Emanudls Saragno

/[ } no), Leomardo di Carlo e Amelio Mazzella di

de la’ )/)f//m ! r‘/'/f‘
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LA COPPA DEL MONDO DI PASTICCERIA

Che cos's Ora gia si parla della prossima edizione, fort di una

Nata nel 1989 per volonta di Gabriel Paillasson, sulle orme del Bocuse d'Or (concorso internazionale per
cuochi professionisti), con l'intento di promuovere & valorizzare la pmfessmnalm della pasticceria. Essa si
PDJ‘lE quaje Obletﬂvc qufuo d] \'alu[m h apaﬂm Pmi‘esslonﬂle de] Pa.r[ec]ﬁn[l, d] dJmDsnme ﬂ]ed]a.ﬂt?
Pratica, ad un vasto Pubbllco, levolmne ed 1 Progmssl compll.ltl, fDrmre nuove ld.ee n J'nat?na d.l PSSE[C—
Ce[la e dl ﬁlﬂwbm 1 g]mﬂl d.e] serrore. L‘lmﬂd.? lmpo[[m & dﬂm ad una Pfepmloﬂ.e accurata, equ.ll]bl’am
e diversificata di delci preliba[i, nonché ad una raffinata presentazione.

E dl‘i’entalz Jl Pf?ﬂ].lo Pl].l aﬂ_lb]to € dLl}‘l[lJe da CUﬂunStaIe Il CoNCorso [U.ln.lKe a LJDDE 1 J'lUJ'l]J plLl P[es[]

g]osl della pasl:]ccena internazionale, Noi del CLUB C.d M. ITALIA o aspertiamo sempre nuove adesio-
J'l] Che Pomno ad ana Squadra lmlkq.nﬂ., PQI[eClPQ.n[E \anenré L.he Coﬂtnbm a tormafe lﬂ CLlh'LLra &ue
competenze nell ambito di una professione che merita di essere valorizzata agli occhi delle istituzioni, della
formazione scolastica, delle associazioni di categoria e di tutre le aziende e operatori che vi lavorano.

I numeri della Coppa del Mondo
1l concorso & biennale, si svolge a Lione alla fine del mese di gennaio degli anni dispari. Per la 107 edizio-
ne, la Coppa del Mondo di Pasticceria conferma e rafforza b sua posizione di concomso piit importante al
mondo nel suo setore. Per ['ultima edizione del gennaio 2005, 19 nazioni si sone contese |'ambito premio,
in rappresentanza dei § continenti,
57 professionisti d'eccezione si sono esibiti in squadre formate da 3 pasticcieri, ognuna per proporre dolci
al cioceolato, dolci con gelato e dolce al piatto tipico del Paese in competizione, tutti accompagnati dalle
telative presentazioni artistiche in cioccolato, zucchero e ghiaccio.
1l successo di questo riconoscimento sta nella sua tipiciti: i dessert e le presentazioni artistiche sono prepa-
rati in direrea davand ad un pubbl'u:a di meesslon[sti, in piena trasparenza;
|a giuria valuta la squadra che riunisce tutte le competenze della professione: pasticceria, cioccolateria e gela-
teria;
|a giuria ¢ riconosciuta equa, in quanto & compesta da un rappresentante di ciascun paese partecipante.

Piccola cronistoria della partecipazione italiana
Alla prima edizione, nel 1989, hanno partecipato 12 nazioni. Lltalia era rappresentata da Roberto
Bernasconi, Giorgio Grossi e Virtorio Santoro.
Nel 1997 Fequipe italiana conquista per b prima volta la Coppa del Mondo, con Luigi Biasetto, Luca
Mannori e Cristian Beduschi (allenatore-presidente Iginio Massari).
Nel 2001 la squadra italiana composta da: Luigi Biasetto (Pnesidente e allenatore), Silvio Bessone (capira-

tradizione e di un'immagine che ['ltalia ¢ decisamen-
te in grado di sostenere: appunmmento quindi al
prossimo Sitha di Lione, gennato 2007, per la 107
edizione del Campionaro, farto tesoro dell'esperienza
maturata, delle conoscenze acquisite e di uno spirito
di rivincica ancor pii foree.

Il primo passo importante & rappresentato dalla sele-
zione,, qui presentata, prevista al SIGEP di RIMINI
domenica 22 gennaio 2006

Il Club Italia

In Tralia, per preparare adeguatamente 'evento, & staro
costituito il 6 aprile 2000 il “Club de la Coupe du
Monde de la Patisserie - SELEZIONE NAZIONA-
LE ITALIA", con lo scopo di selezionare, preparare ed
accompagnare la squadra e la delegazione iraliana a
Lione. Il Club & composto da: Luigi Biasetto in qua-
lia di presidente, Vittorio Santoro, (direttore di
CAST Alimenti), come segretario, CON.PALIT,
“Pasticceria Internazionale”, Agrimontana e Valthona
quali soci fondatori,

Il Club CdM ITALIA & sostenuro da un insieme di
aziende che credono nell'iniziativa e vi aderiscono
attraverso un contributo economico biennale a soste-
gno delle arcivicy del Club. In cambio, viene loro con-
cessa visibilita arcraverso gli strumenti e nelle occasio-
ni consentite dalla promozione dell'evento. Di anno
in anno si manifesta l'esigenza, a cura della segreteria
e presidenza, di amivare azioni e comunicazioni tese a
fidelizzare e consolidare la loro presenza, nonché a
reclutare nuove adesioni.

RINGRAZIAMO LE AZIENDE SOSTENITRICI




