a rimini la prima
edizione del sigep

Rimini & conosciuta in tutto il
mondo come uno dei principali
comprensori turistici; con i suoi 15
km di spiaggia, il suo mare azzur-
ro, la sabbia finissima & una delle
stazioni balneari piu frequentate e
si & ormai imposta all'attenzione
dell’'Europa e degli altri Continenti.
La costa Adriatica dell'Emilia Ro-
magna e in grado di offrire a prez-
zi equi servizi di ospitalita sempre
all'altezza della sua reputazione in-
ternazionale; nella scorsa stagione
1979 sono state registrate oltre
trenta milioni di presenze. Il turi-
smo & quindi un'industria dai mol-
teplici aspetti che coinvolge nume-
rosi settori, non ultimo quello ali-
mentare e dolciario in particolare.

Turismo non significa soltanto
viaggi, vacanze, visite a monumen-
ti e bellezze artistiche, ma anche
gastronomia e, come si sa, la pa-
sticceria & la vera perla della ga-
stronomia.

La scelta di Rimini quale sede
del 1° SIGEP — Salone della Gela-
teria e Pasticceria — e stata parti-
colarmente felice, poiché la citta
adriatica & al centro dell'ltalia, fa-
cilmente raggiungibile sia dal nord
che dal sud del paese.

Anche la data si & rivelata giusta
in quanto gli operatori del settore,
terminato il grosso lavoro delle fe-
ste natalizie si trovavano nel pe-
riodo in cui devono essere fatti gli
approvvigionamenti per le feste
pascuail 2 per |'estate.

Il SIGEP, svoltosi dal 17 al 21
gennaio nel quartiere fieristico ri-
minese, € nato come ulteriore am-
pliamento di una delle rassegne di
maggior prestigio in Europa: la Mo-
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stra Mercato dell'Alimentazione Al-
berghiera. Questa "paternita’ ha in-
dubbiamente garantito successo e
rilievo al Salone dolciario. La ras-
segna & stata pensata ed ideata
grazie all'estremo interesse delle
maggiori ditte del settore che, so-

Presso I'ampio stand allestito dalla FUGAR
s.a.s., sempre affollato di pasticcieri e
gelatieri, la macchina che ha suscitato
piu interesse & stato il Robot Coupe. Si
tratta di un apparecchio ancora poco co-
nosciuto in Italia tra gli addetti del settore
ma che & perd particolarmente interes-
sante per la velocita e la perfezione delle
sue esecuzioni. Si possono infatti ottenere
qualsiasi tipo di impasto: petit fours, baci
di dama, impasti di recupero, paste frolle,
paste lievite, pasta di mandorla, pasta dei
bigné. Con lo stesso apparecchio si pud
inoltre sciogliere cioccolato, fare la panna
getale, geneizzare la frutta e mon-
tare la maionese. Il Robot Coupe si usa
con facilita e non ha bisogno di alcuna
manutenzione; & inoltre facilmente smon-
tabile per la pulizia. La FUGAR s.a.s.,
i ia in lusiva per ['ltalia,
dispone di tecnici pasticcieri che effet-
tuano dimostrazioni presso il laboratorio
sperimentale Fugar oppure presso i labo-
ratori della clientela interessata.

prattutto in considerazione della
straordinaria concentrazione della
domanda, hanno rivolto la loro at-
tenzione sul mercato turistico a-
driatico.

Un importante indice dell'inte-
resse che ha suscitato l'iniziativa &
costituito dalla rispondenza nume-
rica che si & registrata da parte
delle ditte del settore dolciario e
della gelateria.

Erano infatti presenti 180 ditte
di cui 125 direttamente e 55 rap-
presentate, su di una superficie e-
spositiva di 9.500 m?.

Il successo ottenuto da questa
prima edizione & stato notevole: il
numero di operatori economici che
hanno visitato la fiera & stato di
oltre trentamila provenienti da tut-
te le regioni italiane.

E' questo un dato di notevole ri-
lievo soprattutto se si considera
che la rassegna & alla sua prima
edizione e che & riservata ai soli

operatori economici.

Il SIGEP si & cosi presentato co-
me una rassegna specializzata ri-
servata alle tecniche produttive, al-
le macchine, alle materie prime, ai
semilavorati e materiali ausiliari
per gelateria e pasticceria. In que-
sta prima edizione & stata pero ri-
levata la presenza piu massiccia e
particolareggiata di macchinari e
prodotti per il settore del gelato,
mentre per la pasticceria artigiana-
le la rassegna, non ancora del tutto
completa, ha lasciato intravedere
buone speranze di ulteriore svilup-
po.

Nel campo della pasticceria |'in-
teresse maggiore &€ sembrato con-






