LA
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BANDO DI CONCORSO

La sochats Distilena Cameal SpA di Povoletta (Udine) con la coflaborazions di |

ACCADEMIA MAESTR! PASTICCERI
PASTICCERIA INTERMNAZICMNALE

In oocasiona del centenario del fondators della Distiilera, indice un CONCORS0
MAZIONALE DI PASTICCERIA riservato & tutll | meestn pasticcen Itafizni.

Il concorso sl pone come primo oblettivo || promucvens Farte della pasticcarda
artigianale itafiana, a livello nazionake ed intemazionale. Vuole essane una chiarnm
cetebrazione al gusto e-alla tradizicne Rallana.

Il concorso provede la realizzazione dl ura tora che concorrerd al titolo di
dolce "La fagara®”, La torta dovra avere Un dismetro di 20025 cm,

La compasizione del dolce sar di libera scalta ed Impostazione.

Ognl partecipante nell'aderire al concorso dovrd allegare alla scheda di
partecipazions |8 ncetta del dolce, una foto dal dolcs Intero ed una del dolce
porzionato. Entramba fe foto saranno di formato 10x15 cm. La noetta del dolce
dowra nportare la splegazione dettaghiata ded seguent| particolan;

* Blenco dei singoli componenti dal doloa

* Ingredienti grammat! per ognl singolo componente

* Procadimento dl lavorazione per ogni singolo companenta

* Procedimanto esecutivo di assemblagglo e farcitura

+ Disegno grafico descrittivo del procedimento ol assemblaggio & farcitura
Meda preparagione del dolce dovranno essene utifizzati 2 prodotti della lines
Camel Pasticceria, uno del prodottl dovrd essers la bagna La Zagara®

| concorrent] avranno dititto ad una fomitura a condizloni particolart.

fl eancorso si divide in due fesi fondamentali,

La prima fase prevede una selezione a livello regionale. | concoment)
Invieranno ta scheda di partacipazione compransiva delle foto dal dolce & daila
ricatta dello stesso, nonché del catl di ideniificazions personaks, prasso la
Segrmteria Organizzativa del concorso entro il 31/01/2008,

Tutte e schade pervenute alla Segreteria Omanizzativa verranno presentate in
forma anonima alta Giura, la guale, sulla sola base dalla stesura della ricetta e

delie folo del dolce, provvedera alla salezions ded tré mighon dolci presentali
per clascuna Regione

La Giuria, nefi'ambito dei lavor) presentati, sceghiera a (ivello nazionale, a suo
insindacabile giudizio, | venl finalisti tenendo conto delia gualité dal progetto
proposto.

La seconda a ultima fase prevede la realizzarione del dolce, da parte ded
soll venti finalisti presceltl, alla presenza della Gluria, la quale esprimeara Il
suD ghudizio valutande: procedimento o lavarazione, aspetio estetico, gusto
5l svolgerd durante una seratn di gala, alla quale parteciperanno anche |
diflgentl della Distillarie Camel & | suol agentl, tuttl | finalstl & personaggl i
spicco del mondo della pasticoena.

Sia le selezionl regionall che quella nazionale finale verranno effettuate da
parsonalith di rileve del mondo della pasticceria nazionale ed Imemazionale,
La Distillerte Came! =l riserva di comunicare la composizione nominale delli
Giluria.

A ciascun partecipante sentto al concorsa yemd consegnalo un attestato di
partecipazone alla sslazione reglonale. | finaltsti niceveranno un attestato di
partecipazione alla selezione nazionale

Tutti | partecipanti al concorso avranno dintio ad utlizzar all'interno della
propria attivith commaerciale || manchio La Zagara®. Godranno inaltre dl una
particolara promoziona pubblicitaria che la societd Distileris Camal Sph
athieri a sostegno del marchio sul punto vendita del pasticcers concomente,
II'vincitors assoluto dal concorso & | concoment! che sl saranno classificati
nefle tre posizioni succassive saranno opgetto di una specifica campagna
pubblicitara sulls stampe speciallzzata,

Le schede di patscipazions — complete di foto & ncefta - ovranno parvenine
presso [a Segreteria Organizzativa del concorso che ha sede prasso la Distillere
Camel SpA, Via dalia Roggia 20, Marsure di Povaletto (LID), tel, 0432 664144,

Il termine uttimo di iscrizione & fissato per || glorno 31/01/2008, fara fede Il
timbre postale o la consegna a mano ad un rappréesentante di zona
della Distillerie Camel. L'iscrizione ¢ libera & gratuitn. Le schede di
parteciparions che glungeranno non complete In ognl lore voce verranno
ritenute fuori concorsao.
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[l concorso € riservato a tutti

| pasticceri italiani e vuole

essere una chiara celebrazione

al gusto e alla tradizione italiana.
Parteciparvi € semplicissimo: ¢
sufficiente dare vita ad un dolce
bagnato con “La Zagara”.
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La giuria scegliera i venti 4
finalisti che concorreranno
all’aggiudicazione del titolo

di dolce “La Zagara™ durante

una serata di gala che

si terra su una delle pin

prestigiose navi da crociera.
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Made in ltaly

Per ulteriori informazioni:
tel: 0432 664144 = fa: 0432 664147
www.cameldistillerie.it » lazagara@cameldistillene.it



